BI0-AWARD STEIERMARK 2016
FAMILIE POLLABAUER GEWINNT WAHL ZUM BESTEN BIOBETRIB

BN Bio Ernte Steiermark zeichnet Betriebe aus, die herausragende Leistungen fiir den steirischen Bio-Landbau
erbringen, mit ihrem engagierten, nachhaltigen Verhalten besonders aufs Ganze schauen und den Mehrwert der
biologischen Landwirtschaft sichtbar machen. Diesmal ging der Bio-Award an die Familie Péllabauer aus Gasen.

Bereits zum finften Mal wurde der be-
liebte Bio-Award verliehen. Mit der &f-
fentlichkeitswirksamen Prémierung wird
die zukunftsweisende, nachhaltige und
biologische Wirtschaftsweise der Bio-
Betriebe thematisiert. Im Mittelpunkt
stehen die Biobauern und Biobauerin-
nen, ihre ganzheitliche Wirtschaftswei-
se und die daraus resultierenden Leis-
tungen fir Umwelt und Gesellschaft, die
weit tiber die Lebensmittelproduktion hi-
nausgehen.

Hochegger-Hof ist bester
Bio-Betrieb Steiermarks

Aus allen eingegangenen Nennungen
wihlte eine Fachjury drei Bio-Betriebe,
darunter auch den der Familie Pgllabau-
er aus Gasen, und schickt diese in die fi-
nale Abstimmungsphase. Vom 11. bis 26.
September konnte man online bzw. mit-
tels einer Abstimmungskarte seine Stim-
me fiir einen der Finalisten abgeben.

Im Rahmen des Bio-Festes am Grazer
Hauptplatz fand Ende September die fei-
erliche Preisverleihung statt. 68 Stim-
men Vorsprung haben entschieden, wer
den 5. steirischen Bio-Award in Emp-
fang nehmen durfte. Es war ein Kopf-an-
Kopf-Rennen, aus dem Erna und Franz
Péllabauer aus Gasen mit ihrem Biohaf
Hochegger als Sieger hervorgingen. . Wir
freuen uns sehr iiber diese Auszeich-
nung. ist sie dach eine Anerkennung fiir
unsere arbeitsintensive biologische und
nachhaltige Landwirtschaft und zeigt,
dass wir auch dem richtigen Weg sind.
Wir bedanken uns bei allen, die fir uns
gestimmt haben”, so Familie Pillabauer.

Hochlandrinder und
Krauterspezialititen

Der Hochegger-Hof von Erna und Franz
Pallabauer in Gasen ist seit jeher ein
Vorzeigebetrieb im Almenland und vielen
ein Begriff, sei es wegen der Hochland-
rinderzucht oder den zahlreichen selbst
hergestellten Krauterprodukten.

Der seit 1993 biologisch gefiihrte Bau-
ernhof umfasst 14,7 Hektar und inklu-
diert 6 Hektar Wald. Die Weiden werden
von 11 Hochlandrindern genutzt und das
schonend getrocknete Heu ist in den
Wintermonaten die Futtergrundlage fiir
die 3 Mutterkiihe und deren Jungtiere.
Die Jungrinder werden nach 2.5 Jahren
geschlachtet, fachkundig gereift und in
Mischpaketen an Konsumenten direkt ab
Hof abgegeben. Das wirzige, feinfasrige
Bio-Rindfleisch ist bei den Hochlandrin-
der-Gourmets sehr beliebt.
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War am Hochegger-Hof das Sammeln und
Yerwenden von Bergkrdutern schon in der
Elterngeneration iiblich, so beschaftigen
sich Erna und Franz seit 2002 néher mit
dieser  nachgefragten  Produktgrup-

pe. 150m* Bergwiese dienten zundchst
hauptsdchlich dem Anbau von Ringelblu-
men und Thymian. Mittlerweile hat sich
die Anbauflache auf 1000m* ausgedennt
und mehr als 30 unterschiedlichste Krdu-
ter und Blumen werden mit groBem Erfolg
kultiviert. Aus diesen werden dann zahl-
reiche Krduterprodukle wie Teemischun-
gen, Krautersalze, Krduterkissen und vie-
les mehr hergestellt. Besonders beliebt
ist die .Almfee”, ein nach dem Rezept der
Familienteemischung hergestellter Eis-
tee. Da die Krauterspezialisten ihr Bio-
Wissen gerne weitergeben, ist ihr Betrieb
ein gern besuchter Exkursionsbetrieb.

Mit groBer Freude lebt und arbeitet die
Familie Pillabauer mit und in der Natur,
um gesunde, energiereiche Lebensmittel
zu produzieren. Hier wird auf kiinstlichen
Dinger verzichtet und so ein gesunder
Lebensraum fiir Bienen und Insekten
gewshrleistet. Somit wird der Kreislauf
der Natur nicht gestirt und die schine
Kulturlandschaft geschiitzt und erhalten.
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