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Franz Pollabauer bei seinen Hochlandrindern auf der Weide, woer |
sich tdglich um das Wohl der Tiere bemiiht.
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Vom Krauteranbau bis
zum Highlandbeef

Die Familie Pollabauer bewirt-
schaftet seit 1993 den Bergbauern-
hof Hochegger mit 14.7 Hektar auf
1100 Metern Seehohe im Natur-
park Almenland in Gasen. Einige
Jahre nach der Hoflibernahme
wurde das Milchkontingent ver-
kauft, der Nebenerwerbsbetrieb
stellte im Jahr 1988 auf Mutter-
kuhhaltung mit Fleckvieh um.
Vier Jahre spater wurde ihr Inter-
esse fiir Hochlandrinder geweckt
Die Begeisterung warso gro®, dass
im Jahre 1994 die ersten Hoch-
landrinder angekauft wurden,
gleichzeitig wurde der gesamte
Betrieb auf Bio umgestellt.

Beste Qualitat vom Bio-Premium-
Hochlandrind entsteht dadurch,
dass die Tiere ganzjahrig im Frei-
en gehalten und mit Gras und
Heu - ohne Kraftfutter - gefiittert
werden. Wasser und frische Luft
missen jederzeit zur Verfiigung
stehen und die Bewegung soll-
te selbstverstandlich sein. Das
Fleisch wird in Mischpaketen ab
Hof verkauft.

2002 wurde mit dem Anbzu von
Tee- und Gewtirzkrautern begon-
nen. Bei den Pionieren im Bereich
Kriuteranbau wuchs das Inter-
esse an Krdutern als alternative,
landwirtschaftliche Maéglichkeit
stetig weiter. Im Jahr 2013 wurde
der Verein Almenlandkriuter ge-
grindet, um die steigende Nach-
frage nach Bio-Krduterprodukten
- gemeinschaftlich — abdecken zu
konnen. Die Anbaufliche wurde
auf1000m? erweitert, eine Trock-
nungsanlage fiir Krauter gebaut,
ein Hofladen eingerichtet und der
Hof zum Exkursionsbetrieb um-
gestaltet.

Erna Pollabauer verarbeitet lie-
bevoll Krauter und Bliiten.

Als Mitglied der steirischen Rin-
derwelt sieht der Betrieb seine
Aufgabe in der Weitergabe von
Wissen uber die Haltung von
Hochlandrindern und den Anbau
von Heil, Tee- und Gewtirzkriu-
tern. Zu diesem Zweck werden
Hoffithrungen angeboten.

Hofladen

Im liebevoll eingerichteten Hof-
laden reihen sich verschiedene
Teemischungen,  Gewlirzkrau-
termischungen, Krdutersalze,
Brennnesselsamen, Marmeladen,
Sirupe,  Geschenkspackungen,
Duftsackerl, Kriuterkissen und
die ,Almfee“ aneinander. Die
Almfee ist ein Kriutereistee, der
am Hof kreiert wurde. -
Da vom Anbau tiber die Ernte bis
zur Verpackung der Krauter alles
in Handarbeit erfolgt, nennen sie
sich ,Lebensmittelhandwerker*
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